Catering






Herzlich Willkommen

Einfach, rustikal und bodensténdig.
Unser Catering fiir Ihre individuellen Feste.

Eifach guet! Unser vielseitiges Catering Angebot bietet
Unkompliziertes und Wahrschaftes fir jeden Anlass.
Ob fir lhren Firmenanlass, Events oder fir Partys und
Hochzeiten, wir bekochen und beliefern Sie nach lhren
Wiinschen. Lassen Sie uns |hr zuverldssiger Partner
sein, und wir lassen |hr Fest unvergesslich werden.

Sie méchten mehr erfahren oder gleich einen Termin
vereinbaren? Wir freuen uns auf Sie.

Yves Strassle
Catering



Inhaltsverzeichnis

Apérovariationen

Unsere Menli-Empfehlungen
Vorspeisen und Hauptgange
Desserts

Grillplausch fir Klein und Gross
Fondue fir jeden Geschmack
Getranke

Geschirr und Infrastruktur
Konditionen

Die Preise sind in CHF inkl. MwSt.
Anderungen vorbehalten




Event-Checkliste

So planen Sie die gute Laune |hrer Gaste

Checkliste zur Fest-Vorbereitung

Planen

Datum
Personenanzahl
Zeitplan Vorbereitung
Programmgestaltung
Speisen und Getranke

Finanzieren

Budget festlegen
Ausgaben fir Mieten,
Personal, Musiker, etc.

Festlegen
Lieferanten fir Speisen
und Getrdnke

Mieten
Infrastruktur, Zelt, etc.

Glaser, Geschirr, Besteck

Festausstattung, Festmobiliar

Kihlausstattung fur Getranke
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Einteilen

Speisen-/Getrankeausgabe

Servieren und Nachschub
Aufrdumen

Beschaffen
Servietten, Tischticher

Versorgen/Entsorgen
Strom, Gas, Wasser
Abfallbehalter
Toiletten
Waschmaéglichkeiten

Priifen

Alle technischen Gerate
rechtzeitig Uberprifen
Strom, Gas, Wasser
Kihlschrank, Ausschank,
Kochgerdte
Beleuchtung
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Apérovariationen
Kostlicher Auftakt vom Metzger

Kalte Platten zum Geniessen
Schén ausgarniert und auch gemischt mit Kase erhaltlich

Getréanketipp:
pinot Noir,
wehrli Kattigen

Aargauer Aufschnittplatte
Suhrer Gourmethamme, Landrauchschinken, Rieblilyoner,
Burespeck, Aargauer Kalbsbrust, Landanzeigerwurst geschnitten

Schweizer Aufschnittplatte
Bidndner Rohschinken, Bindnerfleisch, Tessiner Salami,
Appenzeller Mostbrdckli, Landrauchschinken, Burespeck

Metzgerplatte vom Feinsten

Verschiedene Aufschnittsorten, Aargauer Kalbsbrust, Schinken,
Delikatess-Fleischkdse, Burespeck, Salami, Kalbfleischpastete,
Bindnerfleisch, Rohschinken, Roastbeef

Aufschnittplatte Bella Italia
Salami Spianata, Salami Ventricina, Coppa, Parmaschinken,
Bresaola, Pancetta

Urchige Wurstplatte
Landjdger geschnitten, Landanzeigerwurst geschnitten,
Zniniwdrstli geschnitten, Rondino Salami, Burehamme, Burespeck

Auserlesene Kaseplatte
Verschiedenste Kasesorten assortiert mit Nissen und Friichten

14.00 CHF/ Pers.

18.00 CHF/ Pers.

17.00 CHF/ Pers.

19.00 CHF/ Pers.

16.00 CHF / Pers.

16.00 CHF/ Pers.



Beliebte Apéroklassiker

Kultige Sandwiches am Meter
Salami/Schinken/ Fleischkdse/Bundnerfleisch/
Ei/Thon/Kase, fein garniert mit Gurken

Kleine Sandwiches im Silserli
Schinken/Salami/ Fleischkdse / Kase
Schweins-/Trutenbraten
Bindnerfleisch/Rohschinken

Canapé-Variationen

Lachs, Tatar, Schinken, Salami, Ei, Thon, Kase, Cantadou, Sellerie

Viertel
Halb

Gemisedip mit hausgemachter Cocktail- und Tartarsauce

Warme Apérohdppchen
Knusprige Schinkengipfeli
Kaiserzdpfli

Allerlei Chiechli

Fluffige Kaseklchlein
Pikante Quiche Lorraine
Gluschtige Spinatchiechli

Pouletspiessli fein mariniert

70.00 CHF / Meter

3.20 CHF/ Stk.
3.20 CHF/ Stk.
3.90 CHF/ Stk.

2.20 CHF/ Stk.
2.80 CHF/ Stk.

3.80 CHF / Pers.

2.50 CHF/Stk.
2.50 CHF/Stk.

2.00 CHF/Stk.
2.00 CHF/Stk.
2.00 CHF/Stk.

2.50 CHF/Stk.

Getr'énketipp: )
Chateau perroy Cuvée,
Aufgespiesst — Partykracher fiir wilde Feste auper

Tomaten-Mozzarellaspiessli

Saisonale Friichtespiessli

Im Weckglas - Hiibsch, lecker und praktisch
Caesar Salat mit Speck und BrotcroQtons
Rindfleischtatar

Asiatischer Rindfleischsalat

Riesencrevetten, fein mariniert

Griechischer Salat mit Feta

2.20 CHF/ Stk.
2.40 CHF/ Stk.

4.50 CHF / Stk.
4.50 CHF / Stk.
4.50 CHF / Stk.
4.50 CHF / Stk.
4.50 CHF / Stk.



Unsere Mend-Empfehlungen
Bewdhrtes und Wahrschaftes

Wahlen Sie eine Meni-Empfehlung aus oder kombinieren Sie verschiedene
Gange aus den Menis und ergdnzen Sie diese mit Gerichten der Seiten 11-13.

Zur Hochzeit servieren wir... GetranketiPP:
olgherl,
Blattsalat mit hausgemachter sor U?;“Beng

Salatsauce 5.00 CHF / Pers.
Klare Rinderbouillon mit Gemisejulienne 4.50 CHF / Pers.

Kalbsbraten an feinem Rosmarinjus mit Kartoffelgratin und
herrlichem Sommergemise 29.50 CHF / Pers.

Traumhaftes Dessertbuffet 12.00 CHF / Pers.
(Mini-Patisserie z.B. -Crémeschnitten, -Cornet, -Erdbeertortli, etc...
Mini-Cupcakes, frischer Fruchtsalat, Schokoladenmousse)

Mendipreis 48.00 CHF / Pers.

Brillieren Sie an lhrem Firmenevent
Knackiger gemischter Salat 9.50 CHF / Pers.

Englisch gebratenes Roastbeef mit Sauce Béarnaise dazu kleine
Rosmarinkartoffeln und glasierte Riebli 35.00 CHF / Pers.

Zweifarbiges Schokoladenmousse 8.50 CHF / Pers.
(Weisse & dunkle Schokolade)

Mendipreis 49.00 CHF / Pers.

Zur Feier lhres Jubildaums oder Geburtstags
Reichhaltiges Salatbuffet 9.30 CHF/ Pers.

Feines Kalbsrahmschnitzel an klassischer Pilzsauce mit Butterntideli
29.50 CHF/Pers.

Schwarzwdldertorte 6.50 CHF / Pers.
Mendipreis 42.50 CHF / Pers.



Getranketipp:
Eine gemiitliche Familienfeier Rivola Ribera del Duero,

nien
Nisslisalat mit BrotcroGtons und Ei >pa

10.00 CHF/ Pers.

Rindsbraten an feiner Rotweinsauce dazu Kartoffelgratin
und frisches Saisongemdise 24.50 CHF / Pers.

Frischer Fruchtsalat 9.50 CHF / Pers.
Mendipreis 41.00 CHF / Pers.

Eine Reise nach Italien

Grlner Mischsalat mit Reblistreifen an italienischer
Salatsauce 6.50 CHF / Pers.

Penne-Plausch
Verschiedene Saucen: -Bolognese, -Carbonara,
-Al Arrabiata, -Lachsrahmsauce
Originaler Parmesan gerieben 21.50 CHF / Pers.

Tiramisu 9.50 CHF / Pers.
Mendipreis 35.00 CHF / Pers.

Getranketipp:
gier aus der Flasche,
Kabissalat mit Speckwurfeli 3.3dl

6.50 CHF/ Pers. _

Heisser Bauernschinken mit kostlichem Kartoffelsalat
19.50 CHF/ Pers.

Deftiges aus Deutschland

Cremeschnitte 6.50 CHF / Pers.
Menipreis 30.00 CHF / Pers.

Ein Klassiker aus der Schweiz

Bindner Gerstensuppe
mit Bindnerfleisch-Streifen und Gemuse

Menipreis 15.00 CHF / Pers.







Vorspeisen und Hauptgange

Individuell und raffiniert

Frisches Brot

Brotli Variation (gemischt)
Brot am Kranz

Burebrot am Meter

Speckzopf goldbraun gebacken

Vorspeisen

Reichhaltiges Salatbuffet (300g/ Pers.)

1.05 CHF/ Stk.
1.25 CHF/ Stk.

7.80 CHF / kg
21.50 CHF / kg

Mischsalat, Rieblisalat, Riebli-Kabissalat, Kabissalat mit Speckwdrfeli,

Selleriesalat, Bohnensalat, Maissalat, Randensalat, Tomatensalat,

Tomaten-Mozzarellasalat, Gurkensalat, Rotkrautsalat,
Kartoffelsalat, Hornlisalat, Reissalat, Russischer Salat

Feinster Rohschinken mit Melone
Servieren wir nur in den Sommermonaten

Kalbfleischpastete mit Selleriesalat

Diverse Crémesuppen
Spargel-, Kirbis-, Pilz-, Curry- und Tomatencréme

Hauptgénge

Bauernschinken im Brotteig mit Kartoffelsalat

Heisser Fleischkdse mit Riebli- und Kartoffelsalat

Klassischer Pouleteintopf (Gourmettopf) mit Reis

Riz Casimir mit Pouletfleisch, Friichten und Curry
Schweinsrahmschnitzel mit Butterniideli

Rinds-Stroganoff, Rindfleischstreifen an Paprikasauce mit Reis

Gemise-Curry, frisches Gemise an Currysauce mit Reis

9.30 CHF/ Pers.

11.00 CHF/ Pers.
11.00 CHF/ Pers.

5.50 CHF / Pers.

20.50 CHF/ Pers.
16.00 CHF/ Pers.
18.00 CHF/ Pers.
18.00 CHF/ Pers.
19.00 CHF/ Pers.
22.00 CHF/ Pers.
18.00 CHF/ Pers.






Desserts
Sisse Versuchung

Desserts

Mini-Patisserie mit verschiedenen feinsten Kreationen
Mini-Gebdck von unserem regionalen Backer
Mini-Cupcakes von der Tortlifee

Verschiedene Torten (Schwarzwélder-, Kirsch- und Quarktorte)

Verschiedene Desserts im Weckglas
Panna Cotta mit Passionsfrucht
Zweifarbiges Schokoladenmousse
Klassisches Tiramisu

Gebrannte Créme

Frischer Fruchtsalat

Alles hausgemacht von unserer Patissiere.

8.80 CHF / Pers.
8.80 CHF / Pers.
8.80 CHF / Pers.
6.50 CHF / Pers.

5.00 CHF / Stk.

13



14

Grillplausch fir Klein und Gross
Grillieren und Brillieren

Fiir Grillevents rechnen wir mit 300g Fleisch pro Person

Basic ab 15.00 CHF/ Pers.
Klassisch, einfach, gut!
Poulet- und Schweinssteaks, verschiedene Wiirste

Deluxe ab 21.00 CHF/ Pers.
Nur die besten Stiicke!
Vom Rind, Kalb, Schwein, Gefligel und Lamm

American BBQ ab 23.00 CHF/ Pers.
Spareribs, US-Ribeye, Hamburger, US-Entrecéte,
Kentucky Chicken Steak,

Als Beilage servieren wir Baked Potatoes mit Sour Cream 4.00 CHF / Pers.
Vegetarisches vom Grill als Hauptgang ab 17.00 CHF / Pers.
Gemisespiessli, Maiskolben, Vegi-Steak als Beilage ab 3.00 CHF/ Pers.

Champignons gefillt, Grillkdse

Kanalgrill ab 25.00 CHF / Pers.
Grillieren als Social Event
Alles am Spiess: Sommergemiise und beste Fleischsticke

Unsere Spezialitat 26.50 CHF/ kg
Spanferkel, ab 20 Personen (600gr / Pers)

Auf Wunsch liefern wir zu hrem Grillplausch hausgemachte Saucen,
ein frisches Salatbuffet, Kartoffelgratin und Brot.

Vermietung Zubehér

Grill 100.00 CHF/Grill
Inkl. Gas, Reinigung und Bodenschutz

Kanalgrill 70.00 CHF/ Grill
Inkl. Holzkohle, Anziinder und Reinigung

Auf Anfrage stellen wir lhnen zudem einen Grillmeister
fiir 75.00 CHF/Stunde zur Verfligung.









Fondue fir jeden Geschmack
So wird Ihr Fondue zum Erlebnis

Fiir das Fondue rechnen wir mit 250 Gramm Fleisch pro Person

Fondue Chinoise 19.75 CHF/ Pers.
In feiner Boullion zubereitet
Rind-, Kalb-, Schweine-, und Pouletfleisch

Fondue Bourguignonne 22.50 CHF / Pers.
Knusprig im Ol gebraten, mit zarten Rindfleischwiirfel
Winzerfondue 19.75 CHF/ Pers.

Unsere Spezialitat
Rind-, Kalb-, Schweine-, und Pouletfleisch, Hackfleischbéllchen

Tatarenhut 22.00 CHF/ Pers.
Ein Fondue mal anders

Filet vom Rind, Kalb und Schwein, Pouletbrust,

Speck, Cipolata, wahlweise auch mit Fisch

Tischgrill 23.00 CHF/ Pers.
Wir grillieren auch im Winter

Filet vom Rind, Kalb und Schwein, Pouletbrust,

Speck, Cipolata, wahlweise auch mit Fisch

Beilagen

Hausgemachte Saucen (100gr/ Pers) 3.50 CHF/ Pers.
Tartar, Cocktail, Curry, Senf-Sesam, Meerrettich, Knoblauch

Bouillon 4.00 CHF/ Liter
Rotweinsud 7.00 CHF/ Liter

Diverse Zutaten

Maiskolben, Silberzwiebeln, Senffrichte, Mixed Pickles 6.00 CHF/ Pers.

Vermietung Zubehor

Fondue-Set fiir 4 Personen 25.00 CHF/ Set
Fonduegeschirr, Rechaud, Brennpaste, Pfannli

Tatarenhut fir 4 Personen, inkl. Brennpaste 25.00 CHF /Hut
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Unsere Getrankekarte

Ausgewadhlt und abgestimmt auf Ihr BedUrfnis

Alkoholfrei
Mineralwasser mit/ohne Kohlensaure 1.5 |

Siissgetrénke 1.5 1
Rivella, Coca Cola, Sprite, Fanta, Eistee

Siissgetranke PET 0.5 L
Orangenjus

Feldschlésschen alkoholfrei 0.3 dl

Apéro
Prosecco DOC di Treviso, Italien, 7.5 dl
Feldschlésschen Bier, 0.3 dl

Hausgemachte Bowle mit Saisonfriichten
mit Alkohol oder alkoholfrei

Glihwein

Weisswein
Sauvignon blanc, Wehrli Kiittigen, 7.5 dl

Chateau Perroy Cuvée Prestige AOC, Waadtland, 7.5 dl
Chasselas Traube

Bogle Chardonnay, Kalifornien, 7.5 dl

Rotwein
Pinot Noir, Wehrli Kittigen, 7.5 dl

Rivola Ribera del Duero, Spanien, 7.5 dl
Cabernet Sauvignon, Tempranillo

Sor Ugo Bolgheri superiore, Italien, 7.5 dl

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

5.00 CHF/Flasche
6.00 CHF / Flasche

3.00 CHF/Flasche
5.50 CHF /Flasche
3.00 CHF /Flasche

19.00 CHF/Flasche
3.00 CHF/ Flasche
16.00 CHF/ Liter

16.00 CHF/ Liter

34.00 CHF / Flasche

26.00 CHF/Flasche

26.00 CHF /Flasche

29.00 CHF /Flasche

26.00 CHF / Flasche

39.00 CHF/Flasche









Geschirr und Infrastruktur
Wir machen lhr Fest komplett

Glaser, Geschirr, Besteck, Chinoise-Geschirr
Abwasch

Vlies Tischtuch weiss

Vlies Servietten

Festtisch

Festbank

Stehtisch

Festzelt 3x3m

Festzelt 3x6m

0.60 CHF /Teil
0.30 CHF /Teil
90.00 CHF /Rolle
0.50 CHF/ Pers.
15.00 CHF /Tisch
5.00 CHF/Bank
25.00 CHF/Tisch
150.00 CHF/ Zelt
250.00 CHF/ Zelt
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Konditionen
Zu lhrer Orientierung

Lieferspesen
Suhr
angrenzende Gemeinden

weiter entfernte Auslieferungen

Stundensédtze
Vor 22.00 Uhr
Nach 22.00 Uhr
Sonntagszuschlag

Spezielle Feiertage

Als Arbeitszeiten gelten die An- und Riickfahrt sowie die
Bereitstellungs- und Aufrdumarbeiten vor Ort.

10.00 CHF/ Pauschal
20.00 CHF / Pauschal
2.50 CHF /km

75.00 CHF/ Stunde/ Pers.
85.00 CHF/Stunde/ Pers.
75.00 CHF / Stunde/ Pers.

auf Anfrage

Bitte beachten Sie unsere Allgemeinen Geschéaftsbedingungen

metzgerei-straessle.ch/agb



Stréassle

Der schnellste Weg
zu einem perfekten Fest

Um ein Beratungsgesprach zu vereinbaren,
rufen Sie an, schreiben Sie uns
oder besuchen Sie unsere Website.

Gebriider Strassle AG
Tramstrasse 31, CH-5034 Suhr
T 062 85590 80, info@metzgerei-straessle.ch
metzgerei-straessle.ch



Gebriider Strassle AG
Tramstrasse 31, CH-5034 Suhr
T 062 855 90 80, info@metzgerei-straessle.ch
metzgerei-straessle.ch



